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Przedmowa

Niniejszy Standard zostat przettumaczony przez Krajowy Zwigzek Spoétdzielni Mleczarskich —
Zwigzek Rewizyjny z udziatem ekspertéw krajowych z Komitetu Technicznego PKN nr 35 ds.
Mleka i Przetworow Mlecznych i nie jest autoryzowany.

Krajowy Zwigzek pragnie przekaza¢ wszystkim zainteresowanym tlumaczenia Standardow
Kodeksowych, wytycznych, =zalecen c¢zy innych dokumentow Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO (zbiér Codex Alimentarius). Organizacja FAO/WHO jest
najwiekszym swiatowym forum w zakresie bezpieczenstwa i jakosci zywnosci. Z uwagi na
szerokg reprezentacje w pracach kodeksowych organizacji rzgdowych, w tym Polski i Unii
Europejskiej, tworzone Standardy czy inne dokumenty sg powszechnie akceptowane i
praktykowane, zwiaszcza w handlu miedzynarodowym zywnoscig, w tym przetworami
mlecznymi.

Zagadnienia objete prawodawstwem unijnym i/lub krajowym zostaty zaznaczone w
komentarzach bezposrednio w tresci Standardu.

Niniejszy dokument obejmuje ttumaczenie aktualnego kodeksowego Standardu CXS 288-
1976 Standard for Cream and Prepared Creams z komentarzami krajowych ekspertow.
Oryginat jest dostepny na stronie www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en.

CXS 288-1976 Standard for Cream and Prepared Creams byt poprzedzony
nastepujgcymi dokumentami: CODEX STAN A-9-1976, przyjety w 1976, rewizja 2003 i
2008, zmiana 2010, 2018.

Komentarze krajowych ekspertéw dotycza:

o wykazania réznic w stosunku do prawa Unii Europejskiej badz wskazania na przepisy
odrebne, w szczegdlnosci w zakresie dozwolonych substancji dodatkowych,
zanieczyszczenh mikrobiologicznych i innych,

e praktycznie stosowanych w Polsce technologii, technik lub ich modyfikaciji,
e polskiego nazewnictwa przetworow mlecznych,

e terminologii,

e innych praktyk stosowanych w Polsce.

Komentarze ekspertow krajowych sg ujete w odnosnikach oznaczonych symbolem X ze
wskazaniem kolejnego numeru i umieszczone w tresci Standardu.

Wszystkie powotywane w Standardzie dokumenty majg pozostawione oryginalne tytuty.


http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en

CXS 288-1976
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1 ZAKRES

Niniejszy Standard stosuje sie do $mietanki i $mietanek przetworzonych
przeznaczonych do bezposredniej konsumpciji lub do dalszego przetworstwa, zgodnie
z opisem w Sekgcji 2 niniejszego Standardu.

2. OPIS

2.1 Smietanka jest ptynnym! przetworem mlecznym stosunkowo bogatym w tluszcz, w
formie emulsji ttuszcz — w mleku odttuszczonym, otrzymanym przez fizyczne
oddzielenie z mleka.

2.2 Smietanka odtworzona jest $mietankg otrzymang przez odtworzenie przetworéw
mlecznych z lub bez dodatku wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi i z takimi
samymi cechami charakterystycznymi produktu koncowego jak produktu opisanego
w Sekcji 2.1.

2.3 Smietanka rekombinowana jest $mietankg otrzymang przez rekombinacje
przetworow mlecznych z lub bez dodatku wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi i takimi samymi cechami charakterystycznymi produktu koncowego jak produktu
opisanego w Sekcji 2.1.

2.4 Smietanki przetworzone sg przetworami mlecznymi otrzymanymi z powyzszej
Smietanki, Smietanki odtworzonej i/lub Smietanki rekombinowanej przez odpowiednie
obrdbki i procesy w celu otrzymania charakterystycznych cech jak podano nize;j.

2.4.1 Smietanka ptynna opakowana jest ptynnym' produktem mlecznym otrzymanym
przez przygotowanie i zapakowanie $mietanki, Smietanki odtworzonej i/lub $mietanki
rekombinowanej do bezposredniej konsumpcji i/lub bezposredniego uzycia.

2.4.2 Smietanka do ubijania jest ptynng' $mietanka, $mietankg odtworzong i/lub
Smietankg rekombinowang przeznaczong do ubijania. Jesli Smietanka jest
przeznaczona do uzycia przez konsumenta finalnego zaleca sige, aby byta
przygotowana w sposéb utatwiajgcy proces ubijania.

2.4.3 Smietanka pakowana pod cisnieniem jest ptynng' $mietankg, $mietankg
odtworzong i/lub $mietankg rekombinowang, ktéra jest pakowana z gazem do
pakowania do pojemnika pod ciSnieniem, ktora staje sie Smietankg ubitg w chwili
wydostawania sie z pojemnika.

2.4.4 Smietanka ubita jest ptynng' $mietankg, $mietankg odtworzong i/lub $mietankg
rekombinowana, do ktorej wprowadzono powietrze lub gaz obojetny bez zmiany typu
emulsji thuszcz — w mleku odttuszczonym.

2.4.5 Smietanka ukwaszonaX' jest przetworem mlecznym otrzymanym przez fermentacje
Smietanki, Smietanki odtworzonej lub $mietanki rekombinowanej przez dziatanie
odpowiednich drobnoustrojow, powodujgcych obnizenie pH z lub bez koagulacjs.
Jezeli zawartos¢ specyficznego drobnoustroju(-6w) jest przedstawiana, bezposrednio
lub posrednio, w etykietowaniu lub wskazana w inny sposob przez podanie
oswiadczeh przy sprzedazy, wowczas drobnoustroje powinny byé obecne, zywe,
aktywne i liczne w produkcie do daty minimalnej trwatosci. Jesli produkt po fermentaciji

1 Plynny oznacza mozliwy do wylania w temperaturze powyzej temperatury zamarzania.
Kl Komentarz ekspertow krajowych: w Polsce dla takiego typu $mietanki stosuje sie nazwe: $mietana.
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jest poddany obrébce cieplnej wymagania dotyczgce zywych drobnoustrojow nie
majg zastosowania.

2.4.6 Smietanka zakwaszona jest przetworem mlecznym otrzymanym przez zakwaszenie
Smietanki, Smietanki odtworzonej i/lub Smietanki rekombinowanej w wyniku dziatania
kwaséw i/lub regulatorow kwasowos$ci, zeby osiggng¢ redukcje pH, z lub bez
koagulacji.

3. PODSTAWOWY SKLAD | PARAMETRY JAKOSCIOWE

3.1 Surowce

Wszystkie Smietanki i Smietanki przetworzone:
Mileko, ktére moze by¢ poddane obrébkom mechanicznym i fizycznym przed
procesem oddzielania Smietanki.

Dodatkowo dla $mietanek otrzymanych przez odtworzenie lub rekombinacje:
Masto?, produkty z ttuszczu mlecznego?, mleka w proszku? i woda przeznaczona do
spozycia przez ludzi.

Dodatkowo dla smietanek przetworzonych opisanych w Sekcji 2.4.2 do Sekcji 2.4.6:
Produkt pozostaly po usunieciu tluszczu mlecznego przez zmaslanie mileka
i Smietanki w produkcji masta i przetworéw z ttuszczu mlecznego (czesto okreslany
jako maslankaX?) i ktéry moze by¢ zageszczony i/lub suszony.

3.2 Dozwolone skladniki

Tylko skfadniki wymienione ponizej mogg by¢ uzyte zgodnie z celami i opisanymi
kategoriami produktéw, i tylko w ramach podanych limitow.

Do zastosowania tylko w produktach, do ktérych dopuszczone sg stabilizatory i/lub
substancje zageszczajgce (patrz tablica w Sekcji 4):

- Produkty otrzymane wytgcznie z mleka lub serwatki i zawierajgce 35% (m/m) lub
wiecej jakiegokolwiek typu biatka mleka (wtaczajgc produkty z kazeiny i biatek
serwatkowych, koncentraty i jakiekolwiek ich kombinacje) i mleka w proszku:
Produkty te mogg petnié te same funkcje technologiczne co substancje
zageszczajgce i stabilizatory, pod warunkiem, ze sg one dodawane w ilosciach
funkcjonalnie niezbednych nie wiekszych niz 20 g/kg), biorgc pod uwage uzycie
stabilizatoréw i substancji zageszczajgcych wymienionych w Sekcji 4.

- Zelatyna i skrobia: Substancje te mogg petni¢ te same funkcje technologiczne co
stabilizatory, pod warunkiem, ze sg one dodawane w ilosciach funkcjonalnie
niezbednych jak okreslono w Good Manufacturing Practice (Dobra Praktyka
Produkcyjna), biorgc pod uwage uzycie stabilizatorbw i substancji
zageszczajgcych wymienionych w Sekcji 4.

Dodatkowo do zastosowania tylko w Smietance ukwaszonej:

- Kultury starterowe nieszkodliwych mikroorganizmoéw witgczajgc te okreslone w
Sekcji 2 Standard for Fermented Milks (CXS 243-2003).

2 Specyfikacja, patrz odpowiedni Standard.

K2 Komentarz ekspertéw krajowych: Okreslenie maslanka jest stosowane réwniez do produktéw z grupy mlek
fermentowanych (patrz CXS 243).

K3 Komentarz ekspertéw krajowych: nalezy uwzgledni¢ obowigzujgce przepisy w tym zakresie.
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Dodatkowo do zastosowania tylko w $mietance fermentowanej i Smietance
zZakwaszoney:

- Podpuszczka i inne bezpieczne i odpowiednie enzymy koagulujgce poprawiajgce
teksture bez osiggniecia enzymatycznej koagulaciji.

— Chlorek sodu.
3.3 Skiad
Ttuszcz mleczny: Minimum 10 % (m/m)

Modyfikacja sktadu ponizej minimum ttuszczu mlecznego okreslonego powyzej nie jest
uwazana za zgodna z Sekcjg 4.3.3 General Standard for the Use of Dairy Terms (CXS
206-1999).

4. DODATKI DO ZYWNOSCI*4

Do wyszczegdlnionych kategorii produktéw mogg by¢ stosowane tylko dodatki do
zywnosci o funkcjach technologicznych wymienionych w ponizszej tabeli. W ramach
kazdej funkcji technologicznej, tylko te wymienione na kolejnym wykazie dodatkéw do
zywnosci mogg by¢ stosowane, wylgcznie dla podanych funkcji i w ramach
wyspecyfikowanych limitéw.

Stabilizatory i substancje zageszczajace, wtaczajgc skrobie modyfikowane mogg byc¢
stosowane pojedynczo lub tgcznie, zgodnie z definicjami przetworéw mlecznych i tylko
w ilosciach funkcjonalnie niezbednych, biorgc pod uwage kazda ilos¢ uzytej zelatyny i
skrobi zgodnie z Sekcjg 3.2.

Kategoria produktu Rodzaje funkcji technologicznych dodatkow
Substancje Gazy dq
. @ Regulatory (@) pakowania
Stabilizatory kwasowosci® zageszczajace i qaz
i emulgatory® gazy
nosne
Smietanka plynna
opakowana (2.4.1): X X X _
Smietanka do ubijania
(2.4.2): X X X -
Smietanka pakowana
pod cignieniem (2.4.3): X X X X
Smietanka ubita (2.4.4): X X X X
Smietanka ukwaszona X X X —
(2.4.5):
Smietanka zakwaszona
(2.4.6): X X X —
(@) Dodatki te moga by¢ stosowane w celu zapewnienia stabilnosci i integralnosci emulsiji,

biorgc pod uwage zawartosc¢ ttuszczu i trwatos¢ produktu. Ze wzgledu na trwatosé, zaleca sie

wziecie pod uwage poziomu zastosowanej obrébki cieplnej, poniewaz do niektérych minimalnie

pasteryzowanych produktéw nie nalezy stosowaé pewnych dodatkow.

X Uzycie dodatkébw w obrebie danej funkcji technologicznej jest technologicznie
uzasadnione.

- Uzycie dodatkéw w obrebie danej funkcji technologicznej nie jest technologicznie
uzasadnione.

K4 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO DODATKOW DO ZYWNOSCI Nazewnictwo,
stosowanie i maksymalne poziomy dodatkéw do zywno$ci nie sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami prawa Unii
Europejskiej i krajowymi.
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{\II\JUSTS racja Nazwa dodatku do zywnosci Najwyzszy dopuszczalny poziom

Regulatory kwasowosci

270 Kwas mlekowy L-, D- i DL- GMPK8é

325 Mleczan sodu GMP

326 Mleczan potasu GMP

327 Mleczan wapnia GMP

330 Kwas cytrynowy GMP

333 Cytryniany wapnia GMP

500(i) Weglan sodu GMP

500(ii) Wodoroweglan sodu GMP

500(iii) Péltoraweglan sodu GMP

501(i) Weglan potasu GMP

501(ii) Wodoroweglan poatsu GMP

Stabilizatory i substancje zageszczajace

170(i) Weglan wapnia GMP

331() Cytrynian monosodowy GMP

334(iii) Cytrynian trisodu GMP

332(i) Cytrynian monopotasowy GMP

332(ii) Cytrynian tripotasowy GMP

516 Siarczan wapnia GMP

339(i) Diwodoro-fosforan monosodowy

339(ii) Wodoro-fosforan disodowy

339(iii) Fosforan trisodowy

340(i) Diwodoro-fosforan potasowy

340(ii) Wodoro-fosforan dipotasowy

340(iii) Fosforan tripotasowy

341(i) Diwodoro-fosforan wapniowy

341(ii) Wodoro-fosforan wapniowy

341(iii) Orto-fosforan triwapniowy

450(i) Difosforan disodowy

450(ii) Difosforan trisodowy

450(iii) Difosforan tetrasodowy 1 100 mg/kg, wyrazony jako fosfor

450(v) Difosforan tetrapotasowy

450(vi) Difosforan wapniowy

450(vii) Diwodoro-difosforan wapnia

451(i) Trifosforan pentasodowy

451(ii) Trifosforan pentapotasowy

452(i) Polifosforan sodu

452(ii) Polifosforan potasu

452(iii) Polifosforan sodowo-wapniowy

452(iv) Polifosforan wapnia

452(v) Polifosforan amonu

400 Kwas alginowy GMP

401 Alginian sodu GMP

402 Alginian potasu GMP

403 Alginian amonu GMP

404 Alginian wapnia GMP

405 Alginian glikolu propylenowego 5 000 mg/kg

406 Agar GMP

407 Karagen GMP

407a Przetworzone wodorosty morskie z gatunku | GMP
Euchema (PES)

K5 Komentarz ekspertéw krajowych: INS jest skrotowcem International Numbering System.
K6 Komentarz ekspertéw krajowych: GMP jest skrétowcem Good Manufacture Practice (w jezyku polskim: Dobra

Praktyka Produkcyjna).
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:\,‘\IUS”QS racja Nazwa dodatku do zywnosci Najwyzszy dopuszczalny poziom
410 Maczka chleba $wietojanskiego GMP
412 Guma guar GMP
413 Tragakanta guma GMP
414 Guma arabska (Guma akacjowa) GMP
415 Guma ksantanowa GMP
440 Pektyny GMP
460(i) Celuloza mikrokrystaliczna (Celuloza zel) GMP
460(ii) Celuloza sproszkowana GMP
461 Metyloceluloza GMP
463 Hydroksypropyloceluloza GMP
464 Hydroksypropylometyloceluloza GMP
465 Etylometyloceluloza GMP
466 Sol sodowa  karboksymetylocelulozy  (guma | GMP
celulozowa)
472e Mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych 5 000 mg/kg
estryfikowane kwasem mono- i diacetylowinowym
508 Chlorek potasu GMP
509 Chlorek wapnia
1410 Fosforan monoskrobiowy
1412 Fosforan diskrobiowy
1413 Fosforanowany fosforan diskrobiowy
1414 Acetylowany fosforan diskrobiowy
1420 Skrobia acetylowana
1422 Acetylowany adypinian diskrobiowy
1440 Hydroksypropyloskrobia
1442 Hydroksypropylofosforan diskrobiowy
1450 Sol sodowa oktenylobursztynianu skrobiowego
Emulgatory
322(i) Lecytyny GMP
432 Monolaurynian polioksyetylenosorbitolu (polisorbat
20)
433 Monooleinian polioksyetylenosorbitolu (polisorbat
80)
434 Monopalmitynian polioksyetylenosorbitolu
(polisorbat 40) 1 000 mgfkg
435 Monostearynian polioksyetylenosorbitolu (polisorbat
60)
436 Tristearynian polioksyetylenosorbitolu (polisorbat 65)
I
471 Mono- i diglicerydy kwasoéw tluszczowych GMP
472a Mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych
; GMP
estryfikowane kwasem octowym
472b Mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych
. GMP
estryfikowane kwasem mlekowym
472¢c Mono- i diglicerydy kwasoéw ttuszczowych
- GMP
estryfikowane kwasem tluszczowym
473 Estry sacharozy i kwasow ttuszczowych 5 000 mg/kg
475 Estry kwaséw ttuszczowych i poliglicerolu 6 000 mg/kg
491 Monostearynian sorbitolu
492 Tristearynian sorbitolu
493 Monolaurynian sorbitolu
5 000 mg/kg
494 Monoolieinian sorbitolu
495 Monopalmitynian sorbitolu
Gazy do pakowania
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Numeracja

INSKS Nazwa dodatku do zywnosci Najwyzszy dopuszczalny poziom
290 Dwutlenek wegla GMP

941 Azot GMP

Gaz nosny

942 | Podtlenek azotu GMP

5. ZANIECZYSZCZENIAX

Produkty objete niniejszym Standardem powinny by¢ zgodne z najwyzszymi
dopuszczalnymi poziomami pozostatosci, ktdére zostaty okreslone dla produktu
w General Standard for Contaminants and Toxins in Food and Feed (CXS 193-1995).

Mleko stosowane w produkcji produktéw objetych wymaganiami niniejszego
Standardu powinno by¢ zgodne =z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami
pozostatosci, ktére zostaty okreslone dla mleka w General Standard for Contaminants
and Toxins in Food and Feed (CXS 193-1995) oraz z najwyzszymi dopuszczalnymi
poziomami pozostatosci lekdw weterynaryjnych i pestycydéw okreslonymi dla mleka
przez CAC (Codex Alimentarius Commission - Komisje Kodeksu Zywnosciowego).

6. HIGIENAK®

Zaleca sie, aby produkty objete wymaganiami tego Standardu byly przygotowane
i traktowane zgodnie z odpowiednimi wymaganiami zawartymi w General Principles
of Food Hygiene (CXC 1-1969), Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products
(CXC 57-2004) i innymi powigzanymi dokumentami jak Codes of Hygienic Practice
i Codes of Practice. Produkty powinny spetnia¢ wszystkie mikrobiologiczne kryteria
ustalone zgodnie z Principles for the Establishment and Application of Microbiological
Criteria for Foods (CXG 21-1997).

7. ETYKIETOWANIEX®

Oprocz wymagan General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods (CXS 1-
1985) oraz General Standard for the Use of Dairy Terms (CXS 209-1999)K'0, stosuje
sie nastepujgce szczegdtowe wymagania:

7.1 Nazwa produktu zywnosciowego K"

7.1.1 Nazwa zywnosci powinna by¢ zgodna z odpowiednig okreslong w Sekcji 2 niniejszego
Standardu i uwzglednia¢ Sekcje 7.1.3. Jakkolwiek ,Smietanka ptynna opakowana”
moze by¢ oznaczona jako ,$mietanka” i ,Smietanka pakowana pod cisnieniem” lecz
moze by¢ réwniez oznaczona innym terminem, ktéry odnosi sie do jej natury lub
sposobu uzycia albo jako ,Smietanka ubita’. Okres$lenie ,$mietanka przetworzona”
nie powinno by¢ stosowane jako nazwa produktu.

K7 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO ZANIECZYSZCZEN W zakresie zanieczyszczeri w
Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego.

k8 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO HIGIENY W zakresie higieny w Polsce obowigzujg
wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Powofane w niniejszym Standardzie
dokumenty kodeksowe (zalecenia, przewodniki) mogg by¢ pomocne w realizowaniu obowigzujgcych wymagan.

K9 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO ETYKIETOWANIA W zakresie etykietowania w
Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Jednakze niniejszy
Standard podaje dodatkowe, bardziej szczegétowe wymagania, ktére nie sg objete obowigzujgcymi przepisami.
K10 Komentarz ekspertow krajowych: btagd w oryginale, powinno byé (CXS 206-1999).

Kl Komentarz ekspertéw krajowych: obowigzujgce przepisy nie obejmujg szczegétowego nazewnictwa
Smietanek.
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Produkty objete niniejszym Standardem mogg miec¢ alternatywnie inne nazwy
okreslone w prawodawstwie kraju, w ktéorym produkt jest wytwarzany i/lub
sprzedawany lub nazwe stosowang w powszechnym uzyciu, pod warunkiem, ze takie
oznaczenie nie stworzy mylnego wyobrazenia w kraju sprzedazy co do charakteru i
tozsamosci zywnosci.

Dodatkowo etykietowanie dla okreslenia smietanek ukwaszonych i zawierajgcych
oswiadczenia moze wigczac odniesienia do terminéw ,Acidofilne”, ,Kefir’ i ,Kumys”,
odpowiednio, pod warunkiem jednak, ze produkt zostat ukwaszony odpowiednimi
specyficznymi starterowymi kulturami okreslonymi w Sekcji 2.1 Standard for
Fermented Milks (CXS 243-2003) oraz pod warunkiem, ze produkt spetnia kryteria
sktadu mikroflory odpowiedniej dla danego mleka fermentowanego jak okreslono w
Sekciji 3.3 niniejszego Standardu.

7.1.2 Nazwie powinna towarzyszy¢ informacja o zawartosci ttuszczu, jesli jest to

akceptowalne w kraju sprzedazy albo jako warto$¢ liczbowa albo przez okreslony
termin kwalifikujgcy, albo jako czes¢ nazwy albo w miejscu wyrézniajgcym sie w tym
samym polu widzenia.

Oswiadczenia zywieniowe, jezeli sg stosowane, powinny by¢ zgodne z Guidelines for
Use of Nutrition Claims (CXG 23-1997). Tylko dla powyzszego celu poziom 30 %
ttuszczu mlecznego stanowi warto$¢ odniesienia.

7.1.3 Smietanki, ktore zostaly wyprodukowane przez rekombinacje lub odtworzenie

sktadnikow mlecznych jak okreslono w Sekcji 2.2 i 2.3 powinny by¢ oznakowane jako
,Smietanka rekombinowana” lub ,Smietanka odtworzona” lub innym, zgodnym z
prawdg okresleniem kwalifikujgcym, o ile brak takiego oznakowania mogtby
wprowadzi¢ konsumenta w btad.

7.1.4 Zaleca sie, aby odpowiedni opis obrébki cieplnej zostat podany albo jako czes¢ nazwy

7.2

7.3

albo w miejscu wyrdzniajagcym sie w tym samym polu widzenia, o ile brak takiego
oznakowania mogtby wprowadzi¢ konsumenta w biad.

Jezeli w etykietowaniu zrobiono odniesienie do typu zastosowanej obrébki cieplnej,
nalezy uzy¢ definicji ustalonych przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego.

Deklaracja zawartosci ttuszczu mlecznego X2

Zawartos¢ ttuszczu mlecznego powinna by¢ deklarowana w sposéb akceptowany w
kraju sprzedazy detalicznej konsumentowi koncowemu jako: (i) procent masy, (i) w
gramach na porcje okreslong na etykiecie, pod warunkiem podania liczby porcji.

Jezeli zawarto$¢ tluszczu produktu zostata podana jako warto$¢ liczbowa zgodnie z
Sekcjg 7.1.2, wskazanie takie moze stanowi¢ deklaracje ttuszczu, pod warunkiem, ze
wskazanie to wigcza wszystkie dodatkowe informacje wymagane powyze;.

Oznakowanie opakowan niedetalicznych X3

Informacje wymagane w Sekcji 7 niniejszego Standardu oraz Sekcjach od 4.1 do 4.8
General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods (CXS 1-1985) oraz jesli to
konieczne, instrukcje przechowywania, powinny by¢ podane na kontenerze albo w
towarzyszgcych dokumentach, oprécz nazwy produktu, identyfikacji partii oraz nazwy i
adresu producenta lub paczkujgcego, ktére powinny znajdowac¢ sie na kontenerze, a w
przypadku jego braku na produkcie. Jednakze, identyfikacja partii oraz nazwa i adres

K12 Komentarz ekspertow krajowych: obowigzujgce przepisy nie obejmujg deklaracji zawarto$ci ttuszczu.
K13 Komentarz ekspertow krajowych: obowigzujgce przepisy nie obejmuja oznakowania opakowan
niedetalicznych.
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producenta lub paczkujgcego moga by¢ zastgpione poprzez znak identyfikacyjny, pod
warunkiem, ze ten znak jest wyraznie identyfikowalny z towarzyszgcymi dokumentami.

METODY POBIERANIA PROBEK | METODY BADAN X4

W celu sprawdzeni wymagan z niniejszym Standardem, metody analiz i pobierania
prébek zawarte sg w Recommended Methods of Analysis and Sampling (CXS 234-1999)

stosuje sie odpowiednie dla postanowien niniejszego standardu.

K14 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA W zakresie metod pobierania prébek i metod badari w
Unii Europejskiej stosuje sie gtownie metody opisane w normach europejskich EN oraz w normach

miedzynarodowych ISO.



