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KRAJOWY ZWIAZEK SPOLDZIELNI MLECZARSKICH
ZWIAZEK REWIZYJNY

STANDARD — MIESZANKA MLEKA ZAGESZCZONEGO
ODTLUSZCZONEGO StODZONEGO Z TLUSZCZEM
ROSLINNYM

STANDARD FOR A BLEND OF SWEETENED CONDENSED SKIMMED
MILK AND VEGETABLE FAT

CXS 252-2006

Przyjety w 2006. Zmieniony w 2010, 2018, 2021, 2022.
wersja polska 2023

Standardy kodeksowe sg publikowane przez Food and Agriculture Organization of the
United Nations (Organizacje ds. Wyzywienia i Rolnictwa ONZ) i World Health Organization
(Swiatowg Organizacje Zdrowia).

Niniejsze polskie ttumaczenie i adaptacja zostato przygotowane przez Krajowy Zwigzek
Spétdzielni Mleczarskich — Zwigzek Rewizyjny. W przypadku rozbieznosci w
ttumaczeniach Standardoéw obowigzuje jezyk oryginatu.

Opracowanie wersji polskiej Standardu finansowane z Funduszu Promocji Mleka
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Krajowy Zwigzek Spoétdzielni Mleczarskich, Warszawa 2023 (niniejsze wydanie)
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Przedmowa

Niniejszy Standard zostat przettumaczony przez Krajowy Zwigzek Spétdzielni Mleczarskich —
Zwigzek Rewizyjny z udziatem ekspertow krajowych z Komitetu Technicznego PKN nr 35 ds. Mleka
i Przetworow Mlecznych i nie jest autoryzowany.

Krajowy Zwigzek pragnie przekaza¢ wszystkim zainteresowanym ttumaczenia Standardow
kodeksowych, wytycznych, zalecen czy innych dokumentéw Komisji Kodeksu Zywno$ciowego
FAO/WHO (zbiér Codex Alimentarius). Organizacja FAO/WHO jest najwiekszym swiatowym
forum w zakresie bezpieczenstwa i jakosci zywno$ci. Z uwagi na szerokg reprezentacje w pracach
kodeksowych organizacji rzgdowych, w tym Polski i Unii Europejskiej, tworzone Standardy czy inne
dokumenty sg powszechnie akceptowane i praktykowane, zwtaszcza w handlu miedzynarodowym
zywnoscig, w tym przetworami mlecznymi.

Zagadnienia objete prawodawstwem unijnym i/lub krajowym zostaly zaznaczone w komentarzach
bezposrednio w tresci Standardu.

Niniejszy dokument obejmuje ttumaczenie kodeksowego Standardu CXS 252-2006 Standard for a
Blend of Sweetened Condensed Skimmed Milk and Vegetable Fat z komentarzami krajowych
ekspertéw. Oryginat jest dostepny na stronie www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en .

CXS 252-2006 Standard for a Blend of Sweetened Condensed Skimmed Milk and Vegetable
Fat byt przyjety w 2006, zmiany 2010, 2018, 2021, 2022.

Komentarze krajowych ekspertow dotycza:

o wykazania réznic w stosunku do prawa Unii Europejskiej bgdz wskazania na przepisy
odrebne, w szczegolnosci w zakresie dozwolonych substancji dodatkowych, zanieczyszczen
mikrobiologicznych i innych,

e praktycznie stosowanych w Polsce technologii, technik lub ich modyfikaciji,
e polskiego nazewnictwa przetworéw mlecznych,

¢ terminologii,

e innych praktyk stosowanych w Polsce.

Komentarze ekspertow krajowych sg ujete w odnos$nikach oznaczonych symbolem X ze
wskazaniem kolejnego numeru i umieszczone w tresci Standardu.

Wszystkie powotywane w Standardzie dokumenty majg pozostawione oryginalne tytuty.
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1 ZAKRES

Niniejszy Standard ma zastosowanie dla mieszanki mleka zageszczonego odttuszczonego
stodzonego z ttuszczem roslinnym, przeznaczonej do bezposredniego spozycia lub do dalszego
przetwarzania, zgodnie z opisem zawartym w Sekcji 2 niniejszego Standardu.

2. OPIS

Mieszanka mleka zageszczonego odtluszczonego stodzonego z tluszczem roslinnym jest
produktem przygotowanym poprzez odtworzenie skfadnikow mleka z wodg przeznaczong do
spozycia przez ludzi lub przez czesciowe usuniecie wody, z dodatkiem cukru oraz dodatkiem
jadalnego oleju roslinnego, jadalnego ttuszczu roslinnego lub ich mieszaniny, spetniajgc
wymagania sktadu, zawarte w Sekcji 3 niniejszego Standardu.

3. PODSTAWOWY SKLAD | PARAMETRY JAKOSCIOWE

3.1 Surowce

Odttuszczone mleko i odtluszczone mleko w proszku?, inne beztluszczowe sktadniki suchej
masy mleka oraz jadalne oleje/ttuszcze roslinne®

Na potrzeby normalizacji zawartosci biatka dozwolone jest stosowanie ponizszych produktéw
mlecznych:

- Retentat mleka: Retentat mleka jest produktem uzyskiwanym wskutek skoncentrowania
biatek mleka w procesie ultrafiltracji mleka, mleka czesciowo odttuszczonego lub mleka
odttuszczonego;

- Permeat mleka: Permeat mleka jest produktem uzyskiwanym wskutek usuniecia w
procesie ultrafiltracji biatek i tluszczu z mleka, z mleka czesciowo Ilub mileka
odttuszczonego; i

- Laktoza® (Réwniez w celu zainicjowania krystalizacji)

3.2 Dozwolone sktadniki
— Woda przeznaczona do spozycia przez ludzi
- Cukier

- Chlorek sodu i/lub chlorek potasu®V jako zamiennik soli

W tym produkcie jako cukier generalnie uwaza sie sacharoze, ale w zgodnosci z Dobrg Praktykag
Produkcyjng moze by¢ uzywana kombinacja sacharozy z innymi cukrami.

3.3 Dozwolone sktadniki odzywcze

Tam, gdzie jest to dozwolone zgodnie z General Principles for the Addition of Essential Nutrients
for Food (CXG 9-1987), maksymalne i minimalne poziomy Witamin A, D i innych sktadnikéw
odzywczych, w uzasadnionych przypadkach powinny by¢ okreslone przepisami krajowymi

1 Odnosnie specyfikacji patrz odpowiedni Codex Standard.

K1) Komentarz ekspertéw krajowych: chlorek potasu jest dodatkiem do zywnosci E 508 wedtug przepiséw
Unii Europejskiej.
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wydanymi odpowiednio w zaleznosci od potrzeb w danym kraju, wtgczajgc zakaz stosowania
poszczegolnych sktadnikéw odzywczych.

3.4 Skiad
Mieszanka mleka zageszczonego odtluszczonego stodzonego z ttuszczem roslinnym

Minimalna zawartos$¢ ttuszczu ogétem, 8 % m/m
Minimalna zawarto$¢ suchej masy bezttuszczowej mleka® 20 % m/m
Minimalna zawarto$¢ biatka mleka w suchej masie bezttuszczowej mleka® 34 % m/m

Mieszanka mleka zageszczonego odttuszczonego stodzonego z ttuszczem roslinnym o
obnizonej zawartosci tluszczu

Ttuszcz catkowity Wigcej niz 1% i mniej

niz 8 % m/m
Minimalna zawarto$¢ suchej masy beztluszczowej mleka® 20 % m/m
Minimalna zawarto$¢ biatka mleka w suchej masie 34 % m/m

bezttuszczowej mleka®

(a) Zawartosc suchej masy bezttuszczowej mleka wigcza wode krystalizacyjng laktozy.

Dla mieszanki mleka zageszczonego odttuszczonego stodzonego z ttuszczem roslinnym ilo$¢
cukru jest ograniczana Dobrg Praktykg Produkcyjng, do minimalnych wartosci gwarantujgcych
zachowanie jakosci produktu i do najwyzszych wartosci, powyzej ktérych moze wystgpi¢
krystalizacja cukru.

4 DODATKI DO ZYWNOSCIK2

Tylko te klasy dodatkéw wskazane jako dozwolone w tabeli ponizej mogg by¢ stosowane do
podanych kategorii produktéw.

Regulatory kwasowo$ci stosowane zgodnie z Tabelami 1 i 2 General Standard for Food
Additives (CXS 192-1995) w kategorii zywnosci 01.3.2 (Zabielacze do napojéw), i tylko niektore
regulatory kwasowosci, emulgatory, stabilizatory i substancje zageszczajgce z Tabeli 3 sg
akceptowane do stosowania w zywnosci zgodnej z niniejszym Standardem.

Funkcjonalna klasa dodatku Dozwolone stosowanie

Barwniki -

Substancje wybielajgce -

Regulatory kwasowo$ci X
Stabilizatory X
Substancje zageszczajgce X

K2) Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO DODATKOW DO ZYWNQOSCI Nazewnictwo,
stosowanie i maksymalne poziomy dodatkéw do zywnos$ci nie sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
prawa Unii Europejskiej i krajowymi.
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Emulgatory X

Przeciwutleniacze -

Substancje konserwujgce -

Substancje pianotworcze -

Substancje przeciwzbrylajgce -

Gazy do pakowania -

X Uzycie dodatkéw nalezacych do tej klasy jest technologicznie uzasadnione.

- Uzycie dodatkéw nalezacych do tej klasy nie jest technologicznie uzasadnione.

5 ZANIECZYSZCZENIAX®
Produkty objete niniejszym standardem powinny by¢ zgodne z najwyzszymi dopuszczalnymi
poziomami zanieczyszczen, ktére zostaty okreslone dla produktu w General Standard for
Contaminants and Toxins in Food and Feed (CXS 193-1995).

Mleko stosowane w produkcji produktdw objetych niniejszym Standardem powinno by¢ zgodne
Z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami zanieczyszczen, ktore zostaty okreslone dla mleka
w General Standard Contaminants and Toxins in Food and Feed (CXS 193-1995) oraz z
najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami pozostatosci lekow weterynaryjnych i pestycydow
okreslonych dla mleka przez CAC (Codex Alimentarius Commision — Komisje Kodeksu
Zywnos$ciowego).

Ttuszcze/oleje roslinne stosowane w produkcji produktéw objetych niniejszym Standardem
powinny by¢ zgodne z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami zanieczyszczen i toksyn, ktére
zostaty okreslone dla ttuszczéw/olejow w General Standard for Contaminants and Toxins in
Food and Feed (CXS 193-1995) oraz z najwyzszymi dopuszczalnymi poziomami pestycydow
okreslonymi dla ttuszczéw/olejow przez CAC.

6  HIGIENAKY

Zaleca sie, aby produkty objete wymaganiami niniejszego Standardu byly przygotowane
i traktowane zgodnie z odpowiednimi wymaganiami zawartymi w Sekcjach General Principles
of Food Hygiene (CXC 1-1969), Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products (CXC 57-
2004) i innymi powigzanymi dokumentami Kodeksowymi jak Codes of Hygienic Practice i Codes
of Practice. Produkty powinny spetnia¢ wszystkie mikrobiologiczne kryteria ustalone zgodnie z
Principles and Guidelines for the Establishment and Application of Microbiological Criteria
Related to Foods (CXG 21-1997).

K3  Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO ZANIECZYSZCZEN W zakresie
zanieczyszczen w Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej
i krajowego.

K49 Komentarz ekspertéw krajowych: UWAGA OGOLNA DO HIGIENY W zakresie higieny w Polsce
obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Powotane w niniejszym
Standardzie dokumenty kodeksowe (zalecenia, przewodniki) mogg by¢ pomocne w realizowaniu
obowigzujgcych wymagan.
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ZNAKOWANIEX®

Oprécz wymagan General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods (CXS 1-1985),
stosuje sie nastepujgce szczegdtowe wymagania:

Nazwa produktu zywnosciowego
Nalezy stosowac nastepujgce nazwy:

- Mieszanka mleka zageszczonego odttuszczonego stodzonego z ttuszczem roslinnym, lub

- Mieszanka o obnizonej zawartosci ttuszczu mileka zageszczonego odttuszczonego
stodzonego z tluszczem roslinnym

W krajach sprzedazy detalicznej mogg by¢ stosowane inne nazwy, o ile jest to zgodne z
obowigzujgcymi tam przepisami.

Deklaracja catkowitej zawartosci ttuszczu

Nalezy podacC catkowita zawartos¢ ttuszczu w sposdb akceptowany w kraju sprzedazy
detalicznej albo (i) jako procentowy udziat masowy lub objetosciowy, albo (ii) w gramach na
porcje okreslong w znakowaniu, pod warunkiem, ze podano ilos¢ porcji.

W znakowaniu nalezy podaé informacje dotyczacg obecnosci jadalnych ttuszczéw roslinnych
i/lub jadalnych olejow roslinnych. Jezeli jest to wymagane w kraju sprzedazy detalicznej nazwe
roslin, z ktérych pozyskano ttuszcz lub olej nalezy wtgczyé do nazwy zywnosci lub jako osobng
informacje.

Deklaracja zawartosci biatka mleka

Zawartos¢ biatka mleka nalezy poda¢ w sposob akceptowany w kraju sprzedazy detalicznej
albo (i) jako procentowy udziat masowy lub objetosciowy, albo (ii) w gramach na porcje
okreslong w znakowaniu, pod warunkiem, ze podano ilos¢ porcji.

Lista skiadnikow

Produkty mleczne stosowane jedynie do uregulowania zawartoSci biatka nie muszg byc¢
deklarowane pomimo wymagan Sekcji 4.2.1 General Standard for the Labelling of Prepackaged
Foods (CXS 1-1985).

Zalecenia

W znakowaniu nalezy zamiesci¢ informacje, ze produktu nie zaleca sie stosowac jako substytut
zywnosci dla niemowlat. Na przyktad: "NIE NADAJE SIE DLA NIEMOWLAT".

Oznakowanie opakowan niedetalicznych

Zaleca sie, aby oznakowanie opakowan niedetalicznych byto zgodne z General Standard for
the Labelling of Non-Retail Conteiners of Foods (CXS 346-2021).

SPOSOBY POBIERANIA PROBEK ORAZ METODY ANALIZY

Dla sprawdzenia zgodnos$ci z niniejszym Standardem powinny by¢ stosowane metody analizy
i pobierania probek zawarte w Recommended Methods of Analysis and Sampling (CXS 234-
1999) stosownie do wymagan w niniejszym Standardzie.

KS) Komentarz ekspertow krajowych: UWAGA OGOLNA DO ZNAKOWANIA W zakresie znakowania
w Polsce obowigzujg wymagania zgodne z przepisami prawa Unii Europejskiej i krajowego. Jednakze
niniejszy Standard podaje dodatkowe, bardziej szczegbtowe wymagania, ktoére nie sg objete
obowigzujgcymi przepisami.



